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その他取扱商品「海苔醤油」 
	

（海苔エキスをたっぷり使用した、本物の海苔醤油）	

『海苔むらさき』『海苔しょうゆ金印』のご提案	
	

海苔むらさき（こいくち） 
（社）熊本県物産振興協会　 

平成１６年度優良新商品「銀賞」受賞	

海苔むらさき（うまくち） 
（社）熊本県物産振興協会　 

平成１６年度優良新商品「銀賞」受賞	

海苔しょうゆ 金印	

栄養豊かな海苔からできた海苔エキ
スを配合したこいくち醤油。海苔の旨
味成分であるアミノ酸を多く含みます。

天然タウリン１００ｍｇ/本のほか、海苔
由来のミネラル成分も多く含まれてい

ます。辛口風味の本州味です。 
※海苔エキス含有量１０％  
（板海苔１１枚分）。  

塩分 １２．８％。	

栄養豊かな海苔からできた海苔エキ
スを配合したこいくち醤油。海苔の旨
味成分であるアミノ酸を多く含みます。

天然タウリン１００ｍｇ/本のほか、海苔
由来のミネラル成分も多く含まれてい

ます。ほどよい甘味のきいた九州味
です。 
※海苔エキス含有量１０％ 

（板海苔１１枚分）。  
塩分 １２．８％。	

栄養豊かな海苔からできた海苔エキ
スを配合したこいくち醤油。海苔の旨
味成分であるアミノ酸を多く含みます。

天然タウリンのほか、海苔由来のミネ
ラル成分も多く含まれています。発売

（昭和６０年）以来、一途にこだわった
味でお客様に支持されています。 
※海苔エキス含有量３０％  

（板海苔３０枚分）。  
塩分 ８．６％。	

豆腐、玉子かけご飯のかけ醤油とし
てご利用のほか、煮物煮付け等の隠
し味としても最適です。	

豆腐、玉子かけご飯、お刺身等のか
け醤油として最適です。	

お刺身等のかけ醤油として、また、煮
物・炒め物の隠し味にも最適です。お
肉やコロッケ、お好み焼き等への和

風ソースとしてもご利用頂けます。	
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栄養成分の比較	

■海苔の豊富な栄養成分	

四訂食品成分表の数値を乾物換算	
海苔に含まれるタウリンは、魚介類と同程度です。	

海苔に含まれるEPAは、脂質(1.9%)の54.2%を占めており、非常に特徴的です。	
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